
TIPOLOGIA VINO  Vino bianco
DENOMINAZIONE  Cinque Terre DOC
ETÀ VIGNETI  Oltre cent’anni
COLTIVAZIONE  Pergola bassa
VINIFICAZIONE  Naturale, senza lieviti aggiunti e con fermentazione spontanea
VITIGNI  Albarola, Bosco, Vermentino ed altre varietà autoctone
AFFINAMENTO	 	 Affinamento	in	anfora,	acciaio	e	legno

Giallo paglierino con bagliori dorati. 
Si	apre	dolcemente,	al	naso	è	fine	ed	estremamente	elegante.
Si	esprime	con	seducenti	fiori	bianchi,	pera	e	pesca,	segue	una	lieve	nota	di	eucalipto,	agrumi	e	
aromi	di	macchia	mediterranea,	mitigati	da	una	fine	sensazione	marina.
Il palato è succulento e incisivo; pulito e profondo. Incanta la purezza e la mineralità, sostenuti 
da	una	bella	tensione.	Chiude	con	un	finale	lungo	e	sapido	con	toni	di	pietra	focaia	e	verbena.


