
TIPOLOGIA VINO		  Vino bianco
DENOMINAZIONE		  Cinque Terre DOC
ETÀ VIGNETI		  Vigna vecchia, 40-60 anni
COLTIVAZIONE	 	 Pergola bassa, filare
VINIFICAZIONE	 	 Vinificazione naturale, senza lieviti aggiunti, fermentazione spontanea, 	
VITIGNI	 	 Vermentino, Bosco, Albarola
AFFINAMENTO	 	 Acciaio e anfora

Giallo paglierino tendente all’oro, riflessi d’estate.
Al naso, profumi di frutta mediterranea, piccole note esotiche e di agrumi maturi.
La brezza del mare, con le sue fini note iodate, ci trasporta verso una passeggiata tra le erbe 
aromatiche.
Gusto delicato ed avvolgente, rassicurante e fresco.
Una invitante acidità unita all’immancabile mineralità delle Cinque Terre.
Chiude la degustazione lasciando in ricordo una bella giornata d’estate...


